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KATA PENGANTAR 

 

 
Puji syukur kami panjatkan atas kehadirat Allah SWT yang telah memberikan rahmat dan 

anugerah kepada kami sehingga kegiatan pengabdian pada masyarakat dapat dilaksanakan dan 

berjalan lancar. Tim                   pengabdian dengan judul Cara Cerdas Mengolah Pangan Lokal Kelapa 

Menjadi Minyak dan Sambel Blondo di Desa Upomela Kec. Bongomeme Kab. Gorontalo 

Provinsi Gorontalo mengucapkan terima kasih kepada: 

1. Rektor Universitas Ichsan Gorontalo 

2. Ketua Lembaga Pengabdian pada Masyarakat Universitas Ichsan Gorontalo 

3. Kepala Desa Upomela Kec. Bongomeme Kab. Gorontalo 

4. Masyarakat Desa Desa Upomela Kec. Bongomeme Kab.Gorontalo 

Semoga kegiatan pengabdian ini dapat memberikan manfaat bagi perguruan 

tinggi dan desa untuk peningkatan ekonomi dan kesejahteraan masyarakat khususnya 

ibu – ibu rumah tangga. Selain itu, selaku tim kami menyadari dalam pelaksanaan 

kegiatan ini terdapat banyak kekurangan dan kesalahan. Oleh karenanya melalui 

laporan ini kami mengucapkan permohonan maaf yang sebesar- besarnya. 
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CARA CERDAS MENGOLAH PANGAN LOKAL KELAPA MENJADI  

MINYAK DAN SAMBEL BLONDO 

 
  

A. LATAR BELAKANG PENGABDIAN 
 

Desa Upomela merupakan salah satu desa yang berada di Kecamatan 

Bongomeme, Kabupaten Gorontalo, Provinsi Gorontalo. Secara Geografis, Desa 

Upomela memiliki letak yang strategis karena berada pada jalur yang mudah diakses 

menuju pusat pemerintahan kecamatan, kabupaten, maupun provinsi. Jarak yang 

ditempuh dari Desa Upomela ke pusat pemerintahan Kecamatan Bongomeme sekitar 

±3 km dengan waktu tempuh sekitar 10 menit menggunakan kendaraan bermotor. 

Sementara itu, jarak menuju pusat pemerintahan Kabupaten Gorontalo sekitar ±18 km 

dengan waktu tempuh kurang lebih 30 menit menggunakan kendaraan bermotor. 

Adapun jarak menuju pusat pemerintahan Provinsi Gorontalo sekitar ±25 km dengan 

waktu tempuh sekitar 45 menit menggunakan kendaraan bermotor. 

 

1. Kondisi Umum dan Geografis Desa 

 
   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     

 

 

Gambar 1. Peta Desa Upomela 
 

 

Desa Opumela merupakan salah satu desa yang terletak di Kecamatan 

Bongomeme, Kabupaten Gorontalo, Provinsi Gorontalo. Berdasarkan data 

penggunaan lahan, desa ini memiliki luas wilayah sebesar 1.400 hektare (Ha). Luas 

wilayah tersebut dimanfaatkan untuk berbagai peruntukan, antara lain kawasan 
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permukiman, lahan pertanian, perkebunan, serta fasilitas umum yang mendukung 

aktivitas masyarakat. Potensi sumber daya alam dan kondisi geografis Desa 

Upomela memberikan peluang bagi pengembangan sektor pertanian dan 

pembangunan desa secara berkelanjutan. Dengan pemanfaatan wilayah yang 

optimal, Desa Upomela diharapkan mampu meningkatkan kesejahteraan 

masyarakat serta mendukung pembangunan di tingkat daerah. Batas-batas wilayah 

sebagai berikut: 

Sebelah Utara berbatasan dengan Desa Huntuhulawa 

Sebelah Selatan berbatasan dengan Desa Tohupo 

Sebelah Timur berbatasan dengan Desa Aihula 

Sebelah Barat berbatasan dengan Desa Bongohulawa  

Secara administratif pemerintahan desa Upomela terdiri dari lima dusun, yaitu : 

 Dusun Opumela, Dusun Batanga,1 , Dusun Batangan 2, Dusun Molonggoto, dan  

Dusun Tomula. 
 

2. Demografi 

Jumlah penduduk Desa Upumela berdasarkan profil Desa tahun 2026 tahun 

bulan Juni 2162 Jiwa yang terdiri dari laki-laki 1098 Jiwa dan perempuan 1068 

Jiwa. 

     Tabel 1. Jumlah Penduduk dan Kepala Keluarga Desa Upomela 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Tabel 2. Jumlah Penduduk Desa Upomela menurut jenis pekerjaan 

NO. TINGKAT PENDUDUK JUMLAH JIWA 

1. Penduduk Desa 2162 

2. Menurut KK 771 

             JUMLAH MENURUT KELAMIN 

1. Laki-laki 1098 

2. Perempuan 1068 

JUMLAH MENURUT UMUR 

1. 7 – 12 Tahun 182 

2. 13 – 15 Tahun 147 

3. 16 – 18 Tahun 132 

4. 19 – 24 Tahun 221 

NO PEKERJAAN JUMLAH 

      1 PNS 19 

2 TNI / POLRI 8 

3 PELAJAR 322 

4 PETANI / BURUH TANI 831 
5 KARYAWAN SWASTA 3 

6 MENGURUS RUMAH TANGGA 728 
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Tabel 3. Jumlah Penduduk Desa Upomela menurut jenjang  pendidikan 
NO JENIS PENDIDIKAN JUMLAH 

1 Tidak tamat SD / Sederajat 23 

2 SD / Sederajat 28 

3 SLTP / Sederajat 31 

4 SLTA / Sederajat 111 

TOTAL 193 

 

 

3. Pemerintah Desa 

Struktur Pemerintahan Desa 

Kepala Desa : Rolly Machmud S.AP 

Sekretaris Desa : Hajarah Abdullah,S.M. 

Kasie Pemerintahan : Riman Latif 

Kasie Kesra dan Pelayanan    : Hengky Abas, S.Pd 

Kaur Umum dan Perencanaan  : Romi Abdurrahman 

Kaur Keuangan : Santi Suma 

Kepala Dusun I : Asra Daud 

Kepala Dusun II : Alwis Karim 

Kepala Dusun III : Riska Pongoliu 

Kepala Dusun IV : Sitan Adjunge 

 

 
 
 
  

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

    Gambar 2. Potensi Desa Upomela 
 

 Desa Upomela memiliki kondisi tanah yang subur serta ketersediaan lahan 

yang cukup luas, sehingga sangat mendukung pengembangan sektor perkebunan, 

khususnya budidaya tanaman kelapa. Potensi tersebut menjadikan sektor 

TOTAL 1.911 
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perkebunan sebagai salah satu mata pencaharian utama bagi sebagian besar 

masyarakat desa. Hasil panen kelapa dipasarkan sebagai sumber pendapatan utama 

yang berkontribusi terhadap peningkatan perekonomian masyarakat. Selain 

memiliki potensi sumber daya alam yang melimpah, masyarakat Desa Upomela 

juga dikenal memiliki sikap yang ramah, terbuka, serta menjunjung tinggi nilai-

nilai gotong royong dan kebersamaan dalam kehidupan bermasyarakat. Kondisi 

tersebut menjadi modal sosial yang penting dalam mendukung pembangunan dan 

pemberdayaan masyarakat di Desa Upomela. 

Desa Upomela merupakan salah satu lokasi pelaksanaan program pengabdian 

kepada masyarakat Universitas Ichsan Gorontalo yang berada di Kecamatan 

Bongomeme, Kabupaten Gorontalo. Kegiatan pengabdian ini bertujuan untuk 

mengidentifikasi serta memberikan solusi terhadap berbagai permasalahan yang 

dihadapi masyarakat, sehingga dapat mendukung peningkatan taraf hidup dan 

kualitas kesejahteraan masyarakat Desa Upomela. Desa ini memiliki potensi 

sumber daya alam yang cukup besar, terutama pada sektor pertanian, yang menjadi 

salah satu penopang utama perekonomian masyarakat. Salah satu komoditas 

pertanian unggulan di Desa Upomela adalah kelapa, yang memiliki prospek untuk 

dikembangkan sebagai sumber pendapatan masyarakat melalui pengelolaan dan 

pemanfaatan yang lebih optimal. Oleh karena itu, potensi tersebut perlu didukung 

dengan program pemberdayaan yang berkelanjutan agar mampu memberikan nilai 

tambah bagi perekonomian Desa.  

B.  TUJUAN PENGABDIAN 

Tujuan kegiatan pengabdian kepada masyarakat di Desa Upomela adalah 

memberdayakan masyarakat, khususnya ibu rumah tangga yang belum produktif 

secara ekonomi, agar menjadi lebih produktif melalui pemanfaatan potensi desa yang 

selama ini dianggap tidak memiliki nilai ekonomis. Melalui pemanfaatan tersebut, 

potensi desa diharapkan dapat diolah menjadi sumber pendapatan yang berkelanjutan 

sehingga mampu meningkatkan kesejahteraan dan perekonomian masyarakat 

setempat. 

 

C. SASARAN PENGABDIAN 

 

Adapun yang menjadi sasaran dalam kegiatan pengabdian adalah Ibu–Ibu  

Rumah Tangga yang ada di Desa Upomela. 
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D. WAKTU DAN TEMPAT KEGIATAN 
 

Kegiatan pengabdian dilaksanakan: 

- Waktu    : 28 Juni 2026 

- Tempat : Desa Upomela Kecamatan Bongomeme, Kabupaten Gorontalo 
 

E. BENTUK KEGIATAN 

 

Bentuk kegiatan pengabdian masyarakat di  Desa Upomela Kecamatan Bongomeme, 

Kabupaten Gorontalo adalah pemberdayaan ibu–ibu rumah tangga non produktif 

menjadi produktif dengan pemanfaatan kelapa menjadi minyak dan sambel blondo  

melalui: 

- Pendampingan pemilihan kemasan dan pembuatan label 

- Pelatihan dan pendampingan untuk pengolahan produk minyak dan sambel blondo 

 

F. PELAKSANAAN KEGIATAN 
 

Pelaksanaan kegiatan pengabdian terbagi dari beberapa tahap yaitu: 

Tahap I. Observasi Potensi Desa 

 

Tahap awal tim melakukan observasi untuk melihat potensi di Desa Upomela yang  

perlu dikembangkan. Salah satunya adalah potensi pengolahan kelapa menjadi minyak 

dan sambel blondo yang ada di Desa Upomela sehingga tim pengabdi memutuskan 

produk tersebut untuk dikembangkan menjadi produk baru yang ada di Desa. 

 

 

  

              Gambar 3. Wawancara dan Survey Lapangan 
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Tahap II. Perencanaan Desain Kemasan dan Label 
 

Tahap kedua, tim pengabdi melakukan diskusi dengan ibu-ibu rumah tangga 

mengenai pemilihan jenis kemasan dan perancangan label yang sesuai untuk 

produk nugget jagung. Tahap ini bertujuan untuk memberikan pemahaman kepada 

peserta mengenai pentingnya kemasan yang menarik dan informatif sebagai salah 

satu strategi pemasaran. Melalui desain kemasan yang menarik, produk diharapkan 

lebih mudah dikenali, mampu menarik minat konsumen, serta meningkatkan daya 

saing di pasaran. 

 

 

 
 

 

                

 

  

                                      Gambar 4. Kemasan dan Label 

Tahap III. Melakukan Kegiatan Pelatihan dan Pendampingan 

Pada tahap ini, ibu-ibu rumah tangga sebagai calon pelaku usaha diberikan 

pengetahuan dan wawasan mengenai prospek pengembangan usaha minyak dan 

sambal blondo, termasuk teknik produksi yang baik dan benar. Selanjutnya, peserta 

mengikuti pelatihan pembuatan minyak dan sambel blondo melalui praktik secara 

langsung. Selama pelatihan, tim pengabdi memberikan pendampingan dan konsultasi 

secara intensif agar peserta benar-benar memahami proses produksi serta memiliki 

keterampilan dalam menghasilkan produk yang berkualitas. 

Selain itu, peserta juga memperoleh pelatihan mengenai teknik pengemasan 

produk, mulai dari pemilihan jenis kemasan hingga perancangan label yang menarik 

dan memiliki identitas produk yang khas. Tahap ini bertujuan untuk meningkatkan 

pemahaman dan keterampilan ibu-ibu rumah tangga dalam memproduksi serta 

mengemas produk secara menarik, sehingga mampu meningkatkan daya tarik produk, 

menarik minat konsumen, dan meningkatkan daya saing di pasar. 
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              Gambar 5. Kegiatan Pelatihan dan Pendampingan   Pengolahan Minyak dan Sambal Blondo 

Alat dan bahan serta tahapan proses pengolahan minyak dan sambal blondo 

adalah sebagai berikut: 

Alat dan Bahan 

 

Pembuatan Minyak    Pembuatan Sambel Blondo 

- Wajan  - Kelapa -Wajan   - Blondo 

- Kompor    - Kompor  - Bawang Merah 

- Wadah    - Wadah  - Rica/Cabe 

- Saringan    - Ulekan  - Penyedap Rasa 

- Botol Kemasan   - Wadah Kemasan    

 
 

Proses Pengolahan Minyak 
 

- Persiapan Bahan Baku Kelapa  
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- Pemarutan Kelapa 

 

 

- Pemerasan Santan 

 
 
 

- Pemasakan Minyak 
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- Pemisahan Blondo dan Minyak 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

- Blondo/Tai Minyak 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

 

-  Bahan Pembuatan Sambal Blondo 

 

Cabe/rica Bawang Merah Penyedap 
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- Kemasan minyak dan Smbel Blondo 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

G. KENDALA DAN CARA MENGATASI 

Hambatan yang dihadapi dalam proses pendampingan meliputi aspek 

penyimpanan minyak dan sambal blondo pada suhu ruang, serta keterbatasan 

peralatan yang dimiliki masyarakat dalam proses pengolahan sehingga belum 

memenuhi standar yang ditetapkan. Kondisi tersebut menyebabkan produk yang 

dihasilkan memiliki daya simpan yang belum sesuai dengan target atau masa 

simpan yang diharapkan.  

H. SIMPULAN DAN SARAN  

Kesimpulan 

Kegiatan pemberdayaan ibu-ibu rumah tangga yang belum produktif secara 

ekonomi melalui pengolahan minyak dan sambal blondo dilaksanakan di Desa 

Upomela, Kecamatan Bongomeme, Kabupaten Gorontalo. Kegiatan ini diawali 

dengan pelatihan yang diselenggarakan di Posko KKLP Desa Upomela, kemudian 

dilanjutkan dengan pendampingan kepada peserta. Program pemberdayaan 

difokuskan pada pemanfaatan kelapa sebagai bahan baku utama yang diolah 

menjadi produk minyak dan sambel blondo bernilai ekonomis sehingga dapat 

menjadi alternatif sumber pendapatan bagi masyarakat. 

Proses pemberdayaan dilaksanakan melalui beberapa tahapan, yaitu 

observasi dan identifikasi potensi serta kebutuhan masyarakat, perancangan desain 

kemasan dan label produk, pelatihan serta pendampingan dalam proses pengolahan 

minyak dan sambel blondo hingga pembekalan mengenai teknik pengemasan 

produk yang menarik dan memiliki daya saing di pasaran. 
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Saran 

Berdasarkan hasil kegiatan “Pendampingan Masyarakat Nonproduktif 

dalam Pengolahan Minyak dan Sambel Blondo di Desa Upomela, Kecamatan 

Bongomeme Kabupaten Gorontalo”, diharapkan ibu-ibu rumah tangga mampu 

mengembangkan usaha pengolahan minyak dan sambal blondo secara 

berkelanjutan, termasuk memulai proses pemasaran produk dengan tetap menjaga 

kualitas dan mutu produk. Selain itu, peserta diharapkan dapat mengurus perizinan 

usaha dan memenuhi aspek legalitas produk sehingga usaha yang dijalankan 

memiliki daya saing serta mampu meningkatkan pendapatan dan perekonomian 

masyarakat di Desa Upomela. 
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I. LAMPIRAN 

 

Lampiran 1. Surat Tugas LPM  

Lampiran 2. Biodata Pengabdi 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Lampiran 1. Surat tugas LPM 

 

 

 
 



 

 

 

 

Lampiran 2. Biodata Pengabdi 

A. Identitas Diri (Ketua) 

1. Nama lengkap (dengan gelar) Asriani I. Laboko, S.TP., M.Si 

2 Jabatan Fungsional Asisten Ahli 

3 Jabatan Struktural - 

4 NIP/NIK/No. Identitas lainnya - 

5 NIDN 0914128803 

6. Tempat dan Tanggal Lahir Kulango 14 Desember 1988 

7 Alamat Rumah Jl. Anggur, Kecamatan Dungigi 
Kota Gorontalo 

8 Nomor Telepon/Fax - 

9 Nomor HP 0853417017187 

10. Alamat Kantor Jl.Achmad Nadjamuddin No.17 Kota 

Gorontalo 

11 Nomor Telepon/Fax (0435) 829975/829976 

12 Alamat e-mail asrianilaboko88@gmail.com 

13. Mata Kuliah yang diampuh 1. Pengolahan Pangan 

2. Pengembangan Produk Pangan 

3. Penilaian Dengan Indera 

4. Manajemen Industri Pangan 

5. Manjaemen Industri Pangan 

  

B. Riwayat Pendidikan 

No. Program S1 S2 

1. Nama PT Universitas Ichsan 
Gorontalo 

Unhas 

2 Bidang Ilmu THP Teknologi 

Pengolahan 

Pangan 

3 Tahun Masuk 2008 2014 

4 Tahun Lulus 20012 2017 

5 Judul Skripsi/Tesis Pengaruh Pemberian 
Berbagai Kosentrasi  
Nenas (Ananas comosus 
L) Terhadap Mutu Selai 
Selai Nangka 

Pengaruh Penambahan 

Bubuk Temulawak 

(Curcuma xanthorriza 

Roxb) Terhadap Mutu 

Komponen 

Aktif Minuman Instan 

Kakao (Theobroma Cacao 

L) 

 



 

 

 

6 Nama Pembimbing 

/Promotor 
1. Pratiwi 

Rasid, 

STP,.M.Si 

 

1 Prof. Dr Ir. Mulyati M. 

Tahir, MS 

 

2. Prof. Dr. Ir. Meta 

Mahendradatta 

C. Pengalaman Pengabdian Kepada Masyarakat 

No. Tahun Judul Pengabdian Pendanaan 

Sumber* Jumlah 

(Juta Rp) 

1 2021 Pelatihan Pengolahan Produk 

Minyak Herbal Virgin Coconut 

Oil (VCO) 

RistekDikti 23.100.000  

 2023 PKM Edu-wisata Bulango Timur 

dengan Konsep Integrated 

Farming System 

RistekDikti 34.972.000 

2 2024 Penerapkan Inovasi 

Pemberdayaan Masyarakat 

Dalam Penanggulangan Stunting 

Melalui Metode Pendekatan 

Sharing Peer Group untuk 

Mengatasi Ketidak Tersedian 

Pangan 

RistekDikti 44.100.000 

3 2026 Pendampingan Masyartakat Desa 

dalam Pembuatan Keripik Bayam  

Mandiri - 

 

https://sinta.kemdiktisaintek.go.id/authors/profile/6702079/?view=services#!
https://sinta.kemdiktisaintek.go.id/authors/profile/6702079/?view=services#!
https://sinta.kemdiktisaintek.go.id/authors/profile/6702079/?view=services#!
https://sinta.kemdiktisaintek.go.id/authors/profile/6702079/?view=services#!
https://sinta.kemdiktisaintek.go.id/authors/profile/6702079/?view=services#!
https://sinta.kemdiktisaintek.go.id/authors/profile/6702079/?view=services#!
https://sinta.kemdiktisaintek.go.id/authors/profile/6702079/?view=services#!
https://sinta.kemdiktisaintek.go.id/authors/profile/6702079/?view=services#!
https://sinta.kemdiktisaintek.go.id/authors/profile/6702079/?view=services#!
https://sinta.kemdiktisaintek.go.id/authors/profile/6702079/?view=services#!
https://sinta.kemdiktisaintek.go.id/authors/profile/6702079/?view=services#!


 

 

 

D. Pengalaman Penelitian  

 

No. Tahun Judul Pengabdian Pendanaan 

Sumber* Jumlah 

(Juta Rp) 

1 2021 Pelatihan Pengolahan Produk 

Minyak Herbal Virgin Coconut 

Oil (VCO) 

RistekDikti 23.100.000  

 2023 PKM Edu-wisata Bulango Timur 

dengan Konsep Integrated 

Farming System 

RistekDikti 34.972.000 

2 2024 Penerapkan Inovasi 

Pemberdayaan Masyarakat 

Dalam Penanggulangan Stunting 

Melalui Metode Pendekatan 

Sharing Peer Group untuk 

Mengatasi Ketidak Tersedian 

Pangan 

RistekDikti 44.100.000 

3 2026 Pendampingan Masyartakat Desa 

dalam Pembuatan Keripik Bayam  

Mandiri - 

 

C. Identitas Diri (Anggota 1) 
 

1. Nama lengkap (dengan gelar) Asniwati Zainuddin, S.TP., M.Si 

2 Jabatan Fungsional Lektor 

3 Jabatan Struktural - 

4 NIP/NIK/No. Identitas lainnya 0120100081 

5 NIDN 0931018601 

6. Tempat dan Tanggal Lahir Sengkang, 31 Januari 1986 

7 Alamat Rumah Jl. Sawit I, Perum Putzelia blok B/12 
Kota Gorontalo 

8 Nomor Telepon/Fax - 

9 Nomor HP 085299613349 

10. Alamat Kantor Jl.Achmad Nadjamuddin No.17 Kota 

Gorontalo 

11 Nomor Telepon/Fax (0435) 829975/829976 

12 Alamat e-mail asni.zainuddin@gmail.com 

13. Mata Kuliah yang diampuh 1. Sanitasi Bahan Industri Pangan 

2. Pengemasan Pangan 

3. Pengetahuan Bahan Pangan 

4. Teknologi Buah & Sayur 

https://sinta.kemdiktisaintek.go.id/authors/profile/6702079/?view=services#!
https://sinta.kemdiktisaintek.go.id/authors/profile/6702079/?view=services#!
https://sinta.kemdiktisaintek.go.id/authors/profile/6702079/?view=services#!
https://sinta.kemdiktisaintek.go.id/authors/profile/6702079/?view=services#!
https://sinta.kemdiktisaintek.go.id/authors/profile/6702079/?view=services#!
https://sinta.kemdiktisaintek.go.id/authors/profile/6702079/?view=services#!
https://sinta.kemdiktisaintek.go.id/authors/profile/6702079/?view=services#!
https://sinta.kemdiktisaintek.go.id/authors/profile/6702079/?view=services#!
https://sinta.kemdiktisaintek.go.id/authors/profile/6702079/?view=services#!
https://sinta.kemdiktisaintek.go.id/authors/profile/6702079/?view=services#!
https://sinta.kemdiktisaintek.go.id/authors/profile/6702079/?view=services#!
mailto:asni.zainuddin@gmail.com


 

 

 

5. Tata Letak Bahan & Perenc. Industri 

 
D. Riwayat Pendidikan 

No. Program S1 S2 

1. Nama PT Unhas IPB 

2 Bidang Ilmu THP Teknologi 

Pascapanen 

3 Tahun Masuk 2004 2011 

4 Tahun Lulus 2008 2014 

5 Judul Skripsi/Tesis Pengaruh Penambahan 
Tamarillo Terhadap 
Tingkat Kerenyahan 
Tamarillo Flakes 

Susut Kualitas Beras 

Akibat Penundaan 

Pemanenan dan Metode 

Penjemuran yang Berbeda 

(Studi Kasus di Kab. Wajo 

Sul-Sel 

6 Nama Pembimbing 

/Promotor 
1. Ir. Jumriah 

Langkong, MS 

2. Prof.Dr.Ir.Ny. 

Marthina Ngantung, 

M.App.Sc 

1. Prof.Dr.Ir. Sutrisno, 

M.Agr 

2. Dr.Ir. Y. Aris  Purwanto, 

M.Sc 



 

 

 

E. Pengalaman Pengabdian Kepada Masyarakat 
 

No. Tahun Judul Pengabdian Pendanaan 

Sumber* Jumlah 

(Juta Rp) 

1 2017 IbM Pengolahan Abon Ikan Tuna 

di Tanjung Kramat 

RistekDikti 48.000.000 

2 2018 Pendampingan Pengolahan Abon 

Ikan Cakalang di Desa Bolango 

Utara Kec. Sumalata 

Mandiri - 

3 2019 Pendampingan Pengolahan VCO 

(virgin coconut oil) 

Desa Pilomonu Kecamatan 

Mootilango 

Mandiri - 

4 2020 Pendampingan Usaha Masyarakat 

Desa dalam Pemanfaatan Air 

Kelapa Menjadi Kecap 

di Desa Molowahu Kecamatan 

Tibawa Kabupaten Gorontalo 

Mandiri - 

5 2022 Menciptakan Desa Edudigital 

Pangan Lokal Menuju 

Masyarakat Bebas Stunting dan 

Mandiri Ekonomi di Provinsi 

Gorontalo 

Matching 
Fund 
Kedaireka 

928.023.000 



 

 

 

A. Identitas Diri (Anggota 2) 
 

1 Nama Lengkap Satria Wati Pade, S.TP.,M.Si 

2 Jenis Kelamin Perempuan 

3 Jabatan Fungsional Lektor 

4 NIK - 

5 NIDN   0928048103 

6 Tempat dan Tanggal Lahir Manado 28 April 1981 

7 E-mail lindapade@gmail.com 

8 Nomor Telepon/HP 085240882266 

9 Alamat Kantor Jalan Achmad Nadjamuddin No. 17 Kota 

Gorontalo 

10 Nomor Telepon/Faks (0435) 829976 

11 Lulusan yang Telah Dihasilkan - 

12 Mata Kuliah yang Diampuh 1. Pengendalian Mutu Pangan  

2. Penyimpanan dan Penggudangan 

3. HACCP 

4 . Teknologi Pati dan Gula 

 
B. Riwayat Pendidikan 

 

 S-1 S-2 

Nama Perguruan 

Tinggi 
Unsrat Unsrat 

Bidang Ilmu 
Teknologi Hasil Pertanian Ilmu Pangan 

Tahun Masuk-Lulus 2000-2025 2014-2016 

Judul 

Skripsi/Tesis/Disertasi 

Pengaruh kosentrasi daging 

buah salak (Salaka edulis) 

dan tepung ketan (oriza satifa 

Glutinous) terhadap beberapa 

sifat mutu dodo salak 

Studi Tehnik penanganan ikan mas 

(Cyprinus carpio L.) hidup dalam 

wadah tanpa air 

Nama 

Pembimbing/Promotor 

  

 
C. Pengalaman Pengabdian Masyarakat 

 

No. Tahun Judul Pengabdian 
Pendanaan 

Sumber* Jumlah (Rp) 

 

1 2018 Pendampingan Pengolahan 

Abon Ikan Cakalang di Desa 

Bolango Utara Kec. Sumalata 

Mandiri  



 

 

 

2 2018 Pendampingan Usaha Gula- 

Gula Soba Di Desa Huyula, 

Kecamatan Mootilango, 
Kabupaten Gorontalo 

Mandiri  

3 2019 Penyuluhan Pengelolaan Usaha 

Bumdes di Desa Helumo 

Kabupaten Gorontalo 

LPM 

Unisan 

250.000 

3 2020 Pendampingan Usaha 

Masyarakat Desa dalam 

Pemanfaatan Air Kelapa 

Menjadi Kecap 

di Desa Molowahu Kecamatan 

Tibawa Kabupaten Gorontalo 

Mandiri  

5 2020 Penadampingan Ibu-Ibu Rumah 

Tangga Kelurahan Dembe I 

Kecamatan Kota Barat dalam 

Meningkatkan Pendapatan 

Melalui Pemanfaatan Buah 
Pepaya Sebagai Potensi Daerah. 

Mandiri  

6 2022 PKM KTH Tunas Berkah Desa 

Jatimulya Kecamatan Wonosari 

Kabupaten Boalemo 

Ristek 
Dikti 

41.210.000 

7 2024 Pengembangan potensi ikan 

Nike sebagai alternatif 

perekonomian dan 

kesejahteraan masyarakat 

pesisir Kelurahan Pohe 

Ristek 
Dikti 

42.500.000 

8 2024 Optimalisasi Pemanfaatan 

Tongkol Jagung Untuk Energi 

Terbarukan di Desa Passo 

Ristek 
Dikti 

240.000.000 

https://sinta.kemdiktisaintek.go.id/authors/profile/6093508/?view=services#!
https://sinta.kemdiktisaintek.go.id/authors/profile/6093508/?view=services#!
https://sinta.kemdiktisaintek.go.id/authors/profile/6093508/?view=services#!
https://sinta.kemdiktisaintek.go.id/authors/profile/6093508/?view=services#!
https://sinta.kemdiktisaintek.go.id/authors/profile/6093508/?view=services#!
https://sinta.kemdiktisaintek.go.id/authors/profile/6093508/?view=services#!
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